
 

…zum Glaserl dazu…  
Gemüsesticks mit Dip *   € 8,50    Tiroler Schinkenspeck      € 9,40 

Tzatsiki & Hummus *    € 8,40    Serrano von der Stelze      € 9,40  

Oliven gemischt*    € 8,90    Heimischer Bauernschinken    € 9,40 

Mini Caprese *      € 8,30    Kaminwurzen mit Pfeffer & Natur   € 7,20  

Bergkäse aus der Region *   € 9,80    Datteln im Speckmantel     € 8,80  

Parmesan vom Laib *    € 9,80     Sardine mit Olive & Paprika     € 7,30  

Hascheeknödel mit Letscho  € 8,20    3 Stk. scharf, gebratene Scampi   € 13,50  

Bort       € 3,50    Brot & Olivenöl       € 4,80 

Montana´s Klassiker 
Beef Tartar 100g Toast & Butter                 € 23,50 

Thunfischtartar mit schwarzem Sesam, Kresse, Toast & Butter         € 23,50 

Tiroler Kaiser Schnecken mit Kräuterbutter gratiniert & Brot         € 15,90 

Rindscarpaccio mit Rucola, Pinienkerne, Parmesan            € 22,90 

Käsebrettl mit Käse von der Kuh, Ziege & Schaf, Quittensenf & Brot *       € 22,90 

Winzerplatte mit verschiedenen, österreichischen Fleischschmankerln & Brot     € 21,90 

Variation aus Italien & Brot                 € 25,00 
 

Suppen & Salate 
Rinderkraftbrühe mit selbstgemachten Frittaten oder Kaspressknödel       € 7,10 

Lauch-Kartoffel Cremesuppe mit Croûtons *             € 8,10 

Montanas Wintersalat 

   Gemischte Blatt- & Bittersalate dazu French-Dressing 

   mit Äpfel- & Birnenspalten, karamellisierte Walnüsse, Croûtons *       € 15,50 

   wahlweise mit Wurzelspeck und gebratenen Hühnerbruststreifen       € 22,50 

   wahlweise mit Wurzelspeck und gebratenen Scampi (3 Stück)         € 29,00 

 

Hauptspeisen 

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren       € 28,70 

Geschmorte Lammkeule auf Rahmpolenta und Rosenkohl          € 36,10 

Tranchen vom Roastbeef mit Sauce Bernaise und Rosmarinkartoffel       € 38,90 

Selbstgemachte Ravioli in leichter Petersilienrahmsauce*          € 19,80 

Wirsingblätter gefüllt mit Gerste, Karotten, Kohl & Frühlingszwiebel in Rübensauce*    € 18,90 

Kross gebratenes Zanderfilet auf rote Beete dazu rote Beete Gnocchi & Meerrettichschaum  € 28,60 

 

Desserts* 
Selbstgemachte Sorbets pro Kugel               € 2,80 

Milcheis pro Kugel (Vanille, Schokolade, Erdbeere, Walnuss)          € 2,80 

Apfelstrudel mit Vanillesoße oder Vanilleeis             € 7,90 

Apfelstrudel mit Sahne                  € 6,60 

Sauerrahmschmarren mit Zwetschgenröster (25min)           € 15,80 

Schokokuchen mit Bananeneis                 € 11,40 

Mokka Parfait mit Beerenragout                € 9,80 
* für unsere Vegetarier 

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen und Getränken, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen! 


